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Le calibrazioni standard sono il frutto della comprovata esperienza BÜCHI nel 
settore agroalimentare, anche per quanto riguarda mozzarelle e formaggi a pasta 
filata. 
 

Le calibrazioni standard permettono 
di sfruttare i vantaggi della 
spettroscopia NIR fin dai primi giorni 
e possono essere continuamente 
aggiornate con l’integrazione di nuovi 
spettri. 

 
 
 
 
 

 
Parametro Intervallo di misura 

(%) Errore standard SEP Coefficiente 
correlazione 

Umidità 42.4 – 66.5 0.5 0.99 

Grassi totali 11.20 – 30.00 0.7 0.99 

pH 5.53 – 6.03 0.04 0.90 
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Predicted Property vs. Original Property
User Spectra

Original Property Grassi totali
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Calibration Spectra f(x)=0.9864x+0.3038  r=0.9932  r2=0.9864  Sdev(x-y)=0.7625  BIAS(x-y)=  0  range(x)=4.86 .. 35.55  n=426
Validation Spectra f(x)=0.9731x+0.6106  r=0.9937  r2=0.9874  Sdev(x-y)=0.7920  BIAS(x-y)=-0.05832  range(x)=6.82 .. 30.25  n=139
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