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Le calibrazioni standard sono il frutto della comprovata esperienza BUCHI nel 
settore agroalimentare.  
 
Le calibrazioni standard per l’analisi di biscotti tal quali, permettono di sfruttare i vantaggi 
della spettroscopia NIR fin dai primi giorni per effettuare da subito controllo qualità del 
prodotto. Le calibrazioni possono essere continuamente aggiornate con l’integrazione di 
nuovi spettri. 
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Predicted Property vs. Original Property
All Spectra

Original Property Umidità
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Calibration Spectra f(x)=0.9233x+0.1043  r=0.9609  r2=0.9233  Sdev(x-y)=0.0667  BIAS(x-y)=  0  range(x)=0.84 .. 2.57  n=290
Validation Spectra f(x)=0.8931x+0.1499  r=0.9409  r2=0.8853  Sdev(x-y)=0.0818  BIAS(x-y)=-0.003007  range(x)=  1 .. 2.57  n=92
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Parametro Intervallo di misura SEP Coefficiente 
correlazione 

Umidità 0.84 – 2.57 0.08 0.96 

Grassi 8.45 – 24.00 0.4 0.94 

Proteine 6.5 – 9.8 0.3 0.90 


